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Nos encanta poder preparar canapés para nuestros invitados y disfrutar de ellos cuando vamos a casa de nuestros amigos y familiares. ¿A ti también?


Entonces hoy prepárate porque vas a aprender muchas recetas nuevas que te servirán para sorprender a tus invitados. Si no eres un super chef, los canapés son ideales para ti, ya que son fáciles de preparar y puedes usar pocas elaboraciones. Y si por el contrario, eres un super chef, los canapés también son para ti, ya que son fáciles y te puedes lucir con alguna elaboración extra que le de un toque especial. La primera tarea que tienes que hacer es decidir la base.
Ver más...


Hoy en día tenemos miles de opciones para la base de nuestros canapés. Podemos usar unas tostadas pequeñas, unas tartaletas con un toque dulce, galletitas saladas… Lo mejor es combinar las diferentes bases que tenemos con distintos ingredientes y así tenemos aún más variedad y queda precioso a la vista. Una mesa llena de mini preparaciones como los canapés da un aire muy festivo y da ganas de hincarle el diente a todas las preparaciones.


Si prefieres elaboraciones sencillas, siempre puedes hacer canapés fríos y con pocos ingredientes. Serán más fáciles de preparar e igual de deliciosos. Puedes probar con un poco de queso para untar y salmón o con mermelada de tomate y queso brie… Hay infinidad de combinaciones fáciles y muy sabrosas. Y si quieres más ideas siempre puedes mirar nuestras otras recetas de aperitivos. ¡Ahora toca empezar a cocinar!


 


Canapés fríos
Unos buenos canapés fríos son muy fáciles de hacer y es muy divertido cocinarlos y prepararlos. Nos dan opción a usar una variedad infinita de ingredientes y combinaciones y además no hay que esperar para comerlos una vez preparados.


¡Eso es lo mejor sin duda, ya que al cocinar siempre se nos abre un poco el apetito y nos gusta probar nuestras propias elaboraciones! Hay que tener en cuenta de no preparar los canapés mucho antes de que lleguen los invitados para que la base no se nos quede blandita, ya que el punto crunchy de los canapés es uno de sus puntos fuertes. Y de esta manera los podemos comer fácilmente con los dedos sin que se nos rompan y sin necesidad de ensuciar toda la vajilla, que después siempre da mucha pereza recoger todos los platos de la cena.


Además poder comer los canapés con los dedos nos permite tener una mano libre para sujetar nuestra copa de vino y disfrutar a tope de la velada. ¿Quieres que te demos alguna idea de los canapés fríos que puedes preparar en casa de manera fácil y sin complicaciones? Sigue leyendo y podrás aprender a preparar delicioso canapés de hummus bicolor, o los originales canapés de paté de remolacha o el clásico canapé de queso azul.


Pero además de estas ideas que te damos y que podrás aprender a continuación, siempre puedes combinar tus ingredientes preferidos e innovar. Lo bueno de los canapés es que cada día pueden ser distintos y seguro que están super ricos.


Montaditos y canapés de salmón
¿Quieres abrir el apetito de tus invitados con un entrante creativo y rápido de hacer?


Una idea vistosa, que ahora está muy de moda y que además sabrás hacer a la perfección es preparar montaditos y canapés de salmón. Podemos usar salmón ahumado, salmón en sashimi, tataki de salmón… Hay muchas opciones de montaditos y canapés de salmón. Y el salmón es un ingrediente que se puede comer en distintas cocciones y combinado con muchos ingredientes. Es muy nutritivo y nos aporta grasas buenas para nuestro cuerpo.


Una receta muy fácil es preparar un canapé de volovanes de milhojas con salmón crudo y aguacate marinado en salsa de soja y sésamo. Seguro que ya solo leyendo el nombre de la receta se te ha hecho la boca agua. Es un canapé que podríamos encontrar en restaurantes de categoría y que es muy fácil de preparar en casa. ¿Quieres que te ayudemos a prepararlo y te enseñemos la receta de este delicioso canapé de salmón? El salmón, como lo vamos a comer crudo, lo puedes comprar congelado o comprar fresco. Y si compras los lomos de salmón sin piel te será mucho más fácil la preparación. También hay que tener en cuenta de vigilar que no quede ninguna espina en el salmón, ya que las espinas del salmón son muy grandes y gruesas y muy molestas de encontrar en la comida.


Para preparar esta receta, primero tenemos que cortar el salmón y el aguacate a cuadraditos pequeños. Una vez cortado, vamos a macerar los dados de salmón en salsa de soja. Si quieres, le puedes añadir un poquito de miel y semillas de sésamo a la salsa de soja en el momento de macerar el salmón para que le de un punto dulce y crujiente. Una vez macerado, lo mezclamos con los dados de aguacate y todo bien mezclado lo ponemos dentro de los volovanes de milhojas y ¡listo para disfrutar!. Te recomendamos no añadir salsa de más para que los volovanes no se queden blandos.


Montaditos y canapés fáciles
Seguro que tú también piensas lo mismo: uno de los placeres más grandes en la vida es ir de pasea por tu ciudad (o por una extranjera) y picotear algún tentempié por la calle antes de elegir lo que vas a comer a mediodía, ¿A que sí? Pues imagina esa misma sensación, pero en tu casa. Te pones a cocinar la comida, y mientras vas preparándolo todo, picoteas unos canapés y montaditos para abrir el apetito. Y si además tienes invitados, sirven de excusa para acercar a todos a la mesa y empezar la velada. ¿Se puede pedir algo mejor?


Lo bueno de los canapés y los montaditos es que los podemos preparar y comer en nuestra casa con los invitados o prepararlos en casa y llevarlos a casa de nuestros amigos y familiares y compartir el trabajo de cocina entre todos. O, incluso, si queremos hacerlo aún más divertido, podemos convocar a nuestros invitados un poco antes de la hora de comer y animarles a preparar los canapés y montaditos todos juntos mientras lo acompañamos de un buen vinito. ¡Planazo! ¿Sabes cuál es la diferencia entre un montadito y un canapé? Los montaditos están hechos sobre una base de pan que puede ser tipo tostada o tipo mini bocadillo. Normalmente se necesita más de un único bocado para comérselo entero. Los canapés son más pequeños que los montaditos. Se supone que se comen de un bocado y con los dedos. Se suelen servir en fiestas y celebraciones de pie antes de sentarse a comer.


Lo que sabemos seguro es que tanto los montaditos como los canapés son ideales para compartir, nos permiten degustar muchos ingredientes diferentes, se pueden comer fríos o calientes y son ideales para las reuniones con amigos, familiares y celebraciones. Si sigues leyendo es que te convence la idea de aprender a preparar recetas de aperitivos con canapés y montaditos.


Así que solo nos queda ponernos manos a la obra y empezar a preparar distintas recetas. Hoy te vamos a dar recetas tan originales y buenas como canapés de hummus, montaditos de espinacas y huevo e incluso canapés enrollados. Al final te darás cuenta que lo difícil será no prepararlos todos.



            

            


            

  
    

      
  




        



    
        
  
    

      
  



        
  
    

      
                
                    
                    

                
                    
                        Canapés variados fríos y originales

                        ¡Hoy vamos a aprender a hacer canapés! ¿Vas a tener invitados y quieres preparar algo que puedas servir de una manera más casual para comer cómodamente pero que a la vez sea elegante? Los canapés son, sin duda, los reyes en las mesas de las fiestas. Saber hacer buenas recetas de canapés es imprescindible si queremos sorprender a nuestros...
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                        Canapés de salmón ahumado

                        ¡Prepara unos exquisitos y rápidos canapés de salmón ahumado para sorprender y sorprende a tus invitados con esta deliciosa receta! Estas recetas fáciles y rápidas son ideales para abrir el apetito en cualquier evento. Los canapés de salmón ahumado son irresistibles y se convierten en el centro de atención de cualquier fiesta...
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                        Montaditos de ensalada caprese

                        ¿Te apetece una ensalada? ¿Qué tal una de las más conocidas de Italia? La ensalada caprese, con tomate y mozzarella, es sin duda una auténtica delicia. Pero vamos a darle un toque diferente, más nuestro, más sorprendente. ¿Preparada?¡En montadito! Seguro que si te plantas en la mesa con estos montaditos de ensalada caprese, conseguirás...
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                        Canapés variados

                        Los canapés variados fríos son ideales para iniciar una cena o comida de cualquier celebración, fiesta o simplemente en esas ocasiones que tenemos invitados en casa. Para prepararlos no hace falta ser un gran chef, casi que ni se utiliza la cocina, no es necesario gastar mucho dinero y, con ellos, sorprenderás a tus invitados porque siempre...
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                        Canapés de hummus

                        Sin duda, una de las mejores maneras de abrir el apetito de tus invitados y que queden satisfechos es preparándoles unos deliciosos canapés. Estos aperitivos siempre apetecen y acostumbran a ser muy originales. De recetas hay muchísimas, pero la que te proponemos aquí la podrás tener hecha a la velocidad del rayo. ...
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                        Montaditos para Navidad

                        Si no eres de canapés y quieres un entrante más relajado pero rico y con un toque crujiente, estos montaditos para Navidad son el entrante perfecto para ti. Además, son tres recetas en una, ¡imagina lo fáciles que son!...
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                        Canapés fáciles para Navidad

                        Los canapés navideños son un bocado que nunca puede faltar. Toma nota de estas tres recetas fáciles para preparar una bandeja buenísima y sorprender a todo el mundo...
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                        Canapés para Navidad

                        Estos canapés para Navidad van a conquistar tu mesa y, lo más importante, a los que se sientan alrededor. Fáciles, ricos y llenos de color, ¡anímate y prepara estos deliciosos bocados navideños!...
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                        Canapés enrollados

                        ¿No sabes qué aperitivo preparar para ir abriendo el hambre? Te damos ideas de canapés que quedan buenísimos. ¡Todo el mundo se quedará boquiabierto!...
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                        CANAPES DE SOBRASADA

                        ¿Cuántas veces has tenido invitados en casa y has tenido la duda de qué ofrecerles? En estas ocasiones, saber reaccionar con recetas que estén hechas en un momento y que además sean sabrosas es indispensable. Para estas ocasiones te presentamos la receta de hoy, ¡no te la pierdas!...
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                        Canapés de colores

                        Cuando se trata de empezar con buen pie una comida con nuestros invitados, no hay nada mejor que un canapé para llamar al apetito. Pero hay veces que no disponemos de muchos ingredientes para prepararlos, por esto te presentamos estos canapés de colores, un aperitivo muy fácil y original que seguro que podrás preparar con lo que tienes en...
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                        CANAPÉS DE QUESO A LA MOSTAZA

                        Los canapés son pequeños bocados, normalmente aperitivos, que se sirven sobre una rebanada de pan, hojaldre o galletas saladas. Son geniales para encuentros en casa con amigos, ya que su fácil preparación y su capacidad de usar casi cualquier alimento para hacerlos, los hace unos aperitivos muy creativos...

                    


                    
                        
                            
                                
                                    

                                    

                                    

                                    

                                    

                                

                            

                        

                        10-20 min

                        
                            Fácil
                        

                        
                    

                

                
            

        

                
                    
                    

                
                    
                        Canapés de queso cremoso con nueces y jamón

                        ¡Divinos canapés! Son una forma sencilla y creativa de preparar un entrante apto para toda la familia. ¿A quién no le gusta agasajar a los suyos o a unos amigos con unos canapés? Son los aperitivos ideales para una fiesta, como un cumpleaños, o para una comida informal al aire libre. Cuando llega el buen tiempo, ¡apetecen más que nunca!En...
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                        Montadito JAMÓN DE YORK CON MELOCOTÓN EN ALMÍBAR

                        Lo bueno de los canapés y montaditos es que podemos crearlos con casi cualquier ingrediente. Con un poco de imaginación y poniendo los ingredientes de forma adecuada, podemos crear canapés de lo más sofisticados con ingredientes que todos tenemos en casa. ...
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                        Montaditos de ahumados

                        En la gastronomía española, el tapeo es todo un arte. En algunos bares o restaurantes son auténticos especialistas preparando tapas, montaditos, pinchos y canapés... El resultado es un verdadero plato en miniatura que, muchas veces, es digno de la más alta cocina. Y es que la mezcla de sabores y texturas que suelen presentar estos bocados es...
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                        Montaditos de pimientos del piquillo

                        Si hay un ingrediente que se repite, por fortuna, en muchas tapas y montaditos ese es el pimiento del piquillo. Una variedad de pimiento conreada en Navarra y que podemos encontrar asados en conserva. Se pueden preparar rellenos, con brandada de bacalao, o para acompañar carnes, tortillas o pescado...
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                        Montaditos de pincho de salmón

                        ¿Quién se puede resistir a un montadito? Muy presentes en nuestra tradición culinaria del tapeo, son una excelente opción como aperitivos en una cena especial, como pueden ser las de las fiestas navideñas u otra celebración en familia o con amigos. Los montaditos siempre apetecen y casi nunca queda uno en el plato...
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                        Canapés de hummus bicolor

                        Una de las mejores formas de recibir a tus invitados es preparándoles unos buenos canapés. ¿A quién no le gusta un detalle sabroso y original? Pues con la receta que te traemos estamos seguros que les causarás una buena impresión des del primer momento ya que se trata de un aperitivo lleno de sabor. ¿Quieres prepararlo?Este canapé tiene...
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                        canapés variados de pollo, pickles, camarones, champiñones, palmitos y choclo
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                        MONTADITO CON HUEVO FRITO DE CODORNIZ

                        Uno de los mejores logros en la cocina es saber hacer platos muy sencillos pero con toques originales y divertidos. Y cuando se trata de hacer canapés y montaditos, no hay frase mejor que: ¡Creatividad al poder! Así que ponte el devantal, y prepara este montadito con huevos fritos de codorniz. ¡Delicioso!...
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                    Preguntas de cocina

                    
                    
                
                    
                        ¿Me podéis recomendar montaditos con paté?

                        
                           El paté es uno de los protagonistas en lo que se refiere en el proceso de vestir una mesa con vianda...
                        

                    

                

                
                    
                        ¿Me dais ideas para hacer montaditos?

                        
                           Los montaditos son una opción perfecta para hacer una merienda rápida. ¿Quieres descubrir EL montadi...
                        

                    

                

                    

                

            

  





  
 
     



    
          
    
  
    

       


	
		
			
				
								

					
					
					
					
					
					
					
					
					
						Únete a la comunidad de Gallina Blanca


												Rellena este formulario y recibe en tu correo electrónico ideas de recetas para tus menús diarios, novedades de productos, promociones, contenidos exclusivos y mucho más. ¡No te pierdas nada!
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										Correo Electrónico*
									
									
								

							

						

						
							
								*Campos obligatorios

							

						

					

					
						
							
								
								
								He leído la Política de Privacidad y autorizo a GALLINA BLANCA S.A. a gestionar los datos personales facilitados durante el proceso de registro para tramitar mi suscripción para el envío de comunicaciones comerciales personalizadas por medios electrónicos.


							
						

						
							
						

					

				

			

		

	



  



  


    




    
        
            
                
                    

    
      
  Recetas de pescados y mariscos

  

        
      	
        Bacalao
                  
	
        Merluza
                  
	
        Rape
                  
	
        Caballa
                  
	
        Sepia
                  
	
        Salmón
                  


  

  

  


                    
                

                
                    

    
      
  Ingrediente principal

  

        
      	
        Berenjenas
                  
	
        Carne picada
                  
	
        Coliflor
                  
	
        Acelgas
                  
	
        Pollo
                  
	
        Arroz
                  


  

  

  


                    
                

                
                    

    
      
  Recetas para ocasiones especiales

  

        
      	
        Verano
                  
	
        Picnic
                  
	
        Barbacoa
                  
	
        Comidas familiares
                  
	
        Para el fin de semana
                  
	
        Fáciles y rápidas
                  


  

  

  


                    
                

                
                    

    
      
  Tipos de Recetas

  

        
      	
        Fideuás
                  
	
        Aperitivos
                  
	
        Tortillas
                  
	
        Ensaladas
                  
	
        A la parrilla
                  
	
        Paellas
                  


  

  

  


                    
                

                
                    

    
      
  Recetas destacadas de temporada

  

        
      	
        Receta de gazpacho
                  
	
        Solomillo de cerdo al horno
                  
	
        Paella de marisco
                  
	
        Pastel de calabacín
                  
	
        Alitas de pollo al horno
                  
	
        Ensalada de lentejas
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                            Contacto

                            ¿Quieres contactar con Gallina Blanca?

                        

                    

                    
                        

                        
                        
                        ¡Muchas gracias!

                        Tu consulta ha sido enviada

                            Cerrar
                        

                    

                

                
                    
                        
                            
                                
                                    Nombre
                                    
                                

                            

                            
                                
                                    Email
                                    
                                

                            

                        

                        
                            
                                
                                    Tipo de consulta
                                    
                                        Selecciona el tipo de consulta
Productos
Colaboraciones
Otras consultas


                                    

                                

                            

                        

                        
                            
                                
                                    Mensaje de consulta
                                    
                                

                            

                        


                        
                            Le comunicamos que, de conformidad con la normativa aplicable en materia de protección de datos, el Responsable del Tratamiento de los datos personales será la sociedad GALLINA BLANCA, S.A.U. (en adelante, GALLINA BLANCA). Los datos personales que nos proporcione serán tratados con el fin de gestionar la consulta enviada mediante el formulario de contacto puesto a su disposición.

                            Puede ejercer sus derechos de acceso, rectificación y supresión, así como otros derechos, como se explica en la Política de Privacidad, que puede consultar en el siguiente link (https://www.gallinablanca.es/politica-de-privacidad/).

                        


                        
                            Mediante el envío de mis datos personales acepto que estos sean usados para la gestión y tramitación de mi petición de información enviada a través del formulario de contacto.
                        

                        
                        

                        
                        
                            
                                Todos los campos son obligatorios.

                            

                        

                        
                            TELÉFONO SERVICIO AL CONSUMIDOR

                            
                                900 535 325

                                Horario: De lunes a viernes de 9.30h a 18.30h

                            

                        

                        
                            
                        

                    

                

            

        

    



  



  
    

      
  

    
    
            Únete a la comunidad de Gallina Blanca y recibe en tu email ideas y recetas de cocina.
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  Footer menu

  

        
      	
        Contacto
                  
	
        Preguntas de cocina
                  
	
        Mapa web
                  
	
         Únete al equipo
                  
	
        Aviso legal
                  
	
        Política de cookies
                  
	
        Política de privacidad
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